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CAIET DE SARCINI
Privind achizitionarea de ,,SERVICII DE CATERING IN CADRUL PROGRAMULUI
NATIONAL - MASA SANATOASA (PNMS)”

Cod CPV: 55524000-9 Servicii de catering pentru scoli (Rev.2)

Prezentul caiet de sarcini face parte integrantd din documentatia de atribuire si constituie ansamblul
cerintelor pe baza cdrora ofertantul participant la proceduri isi va elabora propunerea in vederea atribuirii
contractului de achizitie publica de servicii de catering — pregatirea, prepararea si livrarea zilnicd a hranei
pentru elevi, la toate locatiile si anume, Scoala Gimnaziala Branistea, loc. Branistea, nr. 316 si Scoala
Gimnaziala Ciresoaia, loc. Ciresoaia, nr. 17, jud. Bistrita Nasaud.

Organizarea si desfasurarea procedurii de achizitie conform prevederilor cuprinse in:

- Legeanr. 98/2016, privind achizitiile publice;

- HG nr. 395/2016, privind aprobarea Normelor metodologice de aplicare a prevederilor referitoare
la atribuirea contractului de achizifie publicd /acordului cadru din Legea 98/2016 privind
achizitiile publice.

- HG nr. 80/2025 privind instituirea Programului National ,,Masa sanatoasa” pentru anul 2025

1. OBIECTUL CONTRACTULUI
Obiectul contractului de achizitie publicd 1 constituie prestarea serviciilor de catering, respectiv
pregdtirea, prepararea si livrarea zilnicd a hranei pentru elevii de la Scoala Gimnaziala Branistea si
Ciresoaia, comuna Branistea cu data inceperii prevazuta in contract si pana cel tarziu la data de 22.12.2026.
Prestatorul se obligd sd asigure zilnic pregatirea, prepararea si livrarea hranei pentru elevii care
frecventeazd cursurile scolii, In cantitatile si continutul caloric stabilit prin Anexa 3 din HG 24/2024 privind
instituirea Programului National Masa Sanatoasa.

II. CONSIDERATHI GENERALE

DESCRIEREA SERVICIULUI DE CATERING:

Ofertantul se obligd la prestarea ,,Servicii de catering in cadrul Programului National — Masa
Sanatoasa (PNMS)”, comuna Branistea, judetul Bistrita Nasaud, respectiv pregatirea, prepararea si livrarea zilnica
a_suportului alimentar constand intr-o masa calda plus desert, pentru prescolarii si elevii de la Scoala Gimnaziala
Branistea si Ciresoaia, pana la sfarsitul anului 2026. Cantitatile maxime ce urmeaza a fi furnizate sunt 15.965 buc
suport alimentar. Pret unitar/suport, conform HG 1171/2025, este in limita unei valori zilnice de 14,86 lei/ beneficiar,
tara TVA, adica valoare unitara — 16,50 lei cu TVA.

Livrarea mesei calde se va face la locatia in care isi desfasoara activitatea Scoala Gimnaziala Branistea, loc. Branistea
nr. 316 si Scoala Gimnaziala Ciresoaia, loc. Ciresoaia, nr. 17, comuna Branistea, jud. Bistrita-Nasaud o data pe zi, intre
orele 9°°-12 °° _ de luni-vineri.




Dreptul de a primi zilnic suportul alimentar, il au elevii/prescolarii prezenti la activitatile didactice pe
perioada cursurilor, conform structurii anului scolar.

Suportul alimentar nu se acorda pe perioada vacantelor sau a altor zile declarate prin lege ca zile
nelucratoare

Valoarea totald estimata: 237.239,90 lei fara TVA , dupa cum urmeaza:

Luna Nr. zile Nr. maxim porti Nr.total portii Pret Total valoare
scoala suport alimentar | suport alimentar unitar/portie fara TVA
Martie/ 103 zile 155 portii ) . . .
Decembrie suport 15.965 porti 14,86lei/portie 237.239,90 lei
alimentar

Suportul alimentar consta dintr-o masa calda plus desert in regim de catering , variante orientative de meniu
care includ sugestiile Institului National de Sandtate Publicd, exemplificate in Anexa 2 din HG 24/2024 privind
nstituirea PNMS.

HLSPECIFICATII TEHNICE pentru procedurile de atribuire a contractelor de achizitie publica de
furnizare/servicii (Anexa 3 din HG 23/2025)

1. Caracteristici generale

Se vor furniza:

a) masa calda preparatd conform normelor minime obligatorii ce trebuie respectate in pregitirea mancarii

1.1. Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unitdti autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor si sunt pastrate pana la servire, dacd hrana nu este servita intr-un interval de 60 de minute
de la livrare, in unitdtile de invatdmant preuniversitar, in conditii igienico-sanitare si de siguranta alimentelor,
potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

1.2. In situatia desfdsurarii cursurilor prin intermediul tehnologiei si al internetului sau a scolarizirii elevilor la
domiciliu, produsele alimentare vor fi livrate si distribuite zilnic elevilor care nu participa la cursuri in unitatea de
invatdmant, conform deciziei la nivel local si cu respectarea prevederilor legale in vigoare.

1.3. Ofertantii trebuie sa introducd o defalcare a costurilor, per portie, pe urmétoarele categorii:

a) contractele de furnizare: valoare produse si servicii de transport;

b) contractele de servicii: valoare materii prime, servicii de preparare a hranei si servicii de transport.

2. Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al Comisiei din 15
noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu modificarile si completdrile
ulterioare.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta la lactozd, gluten sau alte probleme de
naturd medicald - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de hrand de regim si
cantitatea necesard se prevad in anexa la contractul de furnizare, fiind specificate pentru fiecare scoala si elev.

3. Sigurantd si perisabilitate microbiologica

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor cétre unitatile scolare, respectiv elev
sau prescolar, dupa caz, va fi de:

a) ziua producerii pentru masa calda;

b) 24 de ore de la momentul ambalérii pentru sandviciuri.

in situatia in care hrana nu este servita intr-un interval de 60 de minute de la livrare, produsele alimentare sunt
pastrate, pana la servire, in spatii amenajate, in care sunt asigurate conditiile de manipulare si depozitare indicate
de producdtor, in conformitate cu prevederile legale in vigoare privind igiena si siguranta produselor alimentare,
conditii care sa poata fi monitorizate si controlate.

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pdstrarea produselor alimentare in
conditii de siguranta a alimentelor prevazute de legislatia in vigoare, asigurate de catre beneficiar - unitatea de
invatamant.




Produsele alimentare vor fi pistrate pana la servire in conditiile indicate de producitor, cu respectarea
prevederilor legale in vigoare.

4. Conditii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor cétre unitatile gcolare, respectiv elev sau prescolar, dupi
caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor,
potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

5. Metode de testare si control

Produsele alimentare se analizeazd doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta
alimentelor care au metodele de analizi acreditate.

0. Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt obligate si detini
ministrului sdnatatii si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru
organizarea $i certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de
igiend, cu modificarile si completarile ulterioare, si fisd de aptitudini specifice activititii desfisurate sau
echivalent, conform Hotirérii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatitii lIucratorilor, cu
modificarile si completarile ulterioare.

7. Ambalare, etichetare, marcare

Produsele alimentare preambalate trebuie sd prezinte inscris prin etichetare urmatorul element:

"PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT".

In cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei "produs alimentar preambalat” trebuie
indeplinite urmatoarele cerinte:

a) pentru cele distribuite de unitatile de alimentatie publicd se va indica la livrare, printr-un document scris

care insoteste produsele: denumirea produsului, substante care provoaca alergii sau intolerante, o mentiune
privind lotul, respectiv data producerii si sintagma "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT";

IV.NORMELE MINIME OBLIGATORII care trebuie respectate in pregitirea mesei pentru prescolari si
elevi (Anexa 2 din HG 23/2025)

1. Nu se adaugd aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust in cazul
mancdrurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitatilor de invatdmant sau la nivelul unitétilor de
tip catering si care urmeaza a fi servite prescolarilor si elevilor; de asemenea, produsele de origine animald sau
nonanimald din care se prepara aceste méancaruri trebuie sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a
fi adaugati In alimente.

2. Ceapa pregatitd In prima faza a etapei de gétire nu se préjeste, ci se indbusd cu apa.

3. Sarea iodatd utilizatd trebuie sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi adaugati in
alimente.

4. Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupa la felurile de mancare servite; de exemplu, la masa de pranz
nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca de exempluy, supa cu gilusti si friptura cu
garnitura din paste fainoase, ci din legume.

5. Nu se vor permite méncdrurile precum tocaturi prajite. Oudle se recomanda a fi servite ca omleti la cuptor.

6. Se recomandd imbogdtirea ratiei in vitamine si sdruri minerale prin folosire de salate din cruditdti si
adaugare de legume - frunze in supe si ciorbe.

7. Interdictia folosirii cremelor cu oud si friscd, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si a oudlor fierte,
nesectionate dupa fierbere.

8. Méncarea livratd trebuie gititd in dimineata zilei in care se serveste, pastrindu-se in conditii sanitar-
veterinare $i pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico-sanitare si la temperaturi
corespunzatoare, conform legislatiei in vigoare.

9. Unitatile de invatdmant in care se desfdsoard programul au obligativitatea de a pastra 48 de ore probe din
alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

NOTA:
Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de Sanatate Publici:

. clorba de legume;

. supa de pui cu legume;

. ciorbd de vacutd cu legume;

. legume cu piept de pui/carne slaba de porc la gratar;

. mancare de mazare cu piept de pui/carne slaba de porc/vita;
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6. pilaf cu legume si ficatei de pui;

7. piure de morcov cu gritar de pui/carne slaba de porc;

8. piure de cartofi, salata cu piept de curcan;

9. mancare de varza dulce cu fripturd la cuptor;

10. ghiveci de legume cu pui/carne slaba de porc;

11. orez cu legume si pui/carne slaba de porc/vita la tava,

12. sufleu de broccoli cu branzi;

13. cartofi gratinati, salatd cu piept de pui la gratar;

14. tocana de legume cu orez brun;

15. piure de cartofi cu sfecld si chiftelute de legume la cuptor;

16. omleta cu legume - ardei, ciuperci, ceapa verde si branza telemea;
17. sufleu de conopidd, broccoli si branza la cuptor;

18. dovlecel umplut cu branza la cuptor;

19. ciuperci la cuptor umplute cu branza, pentru copiii cu varsta mai mare de 7 ani;
20. macaroane cu branzi,

21. cartofi frantuzesti, la cuptor, cu branza si ou;

22. quinoa cu legume;

Furnizorul va asigura cel putin 5 variante pentru masa calda, in regim catering, iar o varianta nu va fi
livrata mai mult de o singura data pe saptamana. In cadrul propunerii tehnice acesta va prezenta tipurile de

pachete alimentare pe care le va livra in fiecare zi.

Pentru respectarea principiilor de hrana sanatoasa, produsele alimentare vor fi livrate zilnic din unitati
autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si vor fi depozitate si pastrate in conditii de siguranta alimentara pana
la servire, dacd hrana nu este servitd intr-un interval de 60 de minute de la livrare.

In situatia desfdsurarii cursurilor prin intermediul tehnologiei si al internetului, conform scenariilor de
organizare si desfasurare a cursurilor prevazute de legislatia in vigoare, produsele alimentare vor fi livrate si
distribuite zilnic elevilor care nu participa la cursuri in unitatea de invatamant, conform deciziei la nivel local si
cu respectarea prevederilor legale In vigoare.

Livrarile se vor efectua zilnic, de luni pana vineri, in limita a 166 portii masa calda in regim catering .

Ofertantii trebuie sa introduca in propunerea tehnica o defalcare a costurilor, per portie, pe urmatoarele
categorii:

a) materie prima;

b) prepararea hranei;

c) distributie.

In cadrul procesului de selectie vor fi preferate si considerate ca indeplinesc criteriul privind cel mai bun
raport calitate- pret acele oferte care aloca cel putin 40% din suma disponibila per beneficiar pentru achizitia

materiei prime.

In cadrul propunerii tehnica depuse, ofertantul va prezenta tabelar urmatoarele informatii necesare acordarii
punctajului aferent componentei calitative ( tehnice):

Defalcarea procentuala a costurilor, per portie, pe urmatoarele categorii:




Element de cost/suport alimentar Cost/portie suport Ponderea fiecarei
alimentar (lei fara TVA) categorii din costul
total a suportului
alimentar

a) materie prima:

b) prepararea hranei:

¢) distributie:
Total

1. Evidenta cantitatilor solicitate, distribuite si consumate
1.1. Fiecare unitate de invatamént beneficiara a programului va tine evidenta cantitatii de produse
consumate, mentionand categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea per portie, numarul de portii si
numarul de zile de scoala, precum si evidenta numarului de copii.

1.2. Furnizorul/Prestatorul autorizat inregistrat si unitdtile inregistrate autorizate sanitar- veterinar si
pentru siguranta alimentelor vor pastra si vor prezenta organismelor de control competente documentele
comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum i documentele care sa ateste calitatea si
siguranta acestora, dupd caz; unitatile de invatamant au obligatia de a pastra avizele de expeditie aferente
fiecarei distributii.

1.3. Lunar, autoritatea contractantd va realiza centralizarea cantititii de produse consumate per categorie de
produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati in luna precedentd, pe care o va corela cu situatia
existentd la furnizor. Toate partile implicate in procesul de distributie a produselor alimentare mentionate la
pct. 1 vor pastra documentele justificative pe o perioada de cel putin 3 ani, incepand de la sfarsitul anului
intocmirii acestora.

1.4 In cazul in care, conform legisilatiei in vigoare, programul scolar se modifica iar numarul de elevi
prezenti la cursuri scade, Autoritatea contractanta are obligatia de a notifica Prestatorul cu minim 24 ore
inainte, pentru diminuarea numarului de portii sau anuntarea suspendarii de a livra portii, pe ziua/perioada
respective. Exemple de cazuri in care poate opera notificarea Prestatorului, conform celor indicate mai sus:

- suspendarea cursurilor ca urmare a unor acte normative central sau locale;
- intreruperea/ suspendarea cursurilor pentru activitati de dezinfectie a salilor de clasa;
- greve sau alte manisfestari , lista nefiind exhaustiva

1.5. Facturarea serviciitor prestate:
Facturarea serviciilor prestate se va face lunar, in baza proceselor verbale de receptie si a comenzilor
transmise de unitatea scolara beneficiara.
Plata contravalorii facturilor fiscal se va efectua in termen de 30 de zile de la acceptarea facturii de catre acesta pe
baza situatiilor de livrare Intocmite de prestator, verificate si acceptate de achizitor.

Modul de prezentare a propunerii tehnice

Propunerea tehnica se va prezenta astfel incat sa se asigure posibilitatea verificarii de catre Comisia
de evaluare a corespondantei propunerii tehnice cu cerintele tehnice si calitative prevazute in caietul de
sarcind. Ofertele care nu indeplinesc toate solicitarile Caietului de sarcini, vor fi considerate neconforme.

In situatia in care se constata ca anumite elemente ale propunerii tehnice nu corespund cerintelor din
Caietul de sarcini si din documentatia de atribuire, aceasta va fi respinsa ca neconforma. In cadrul
propunerii tehnice ofertantul are obligatia de a prezenta o Declaratie pe propria raspundere in sensul ci la
elaboiarea ofertei s-a tinut cont de obligatiile relevante in domeniul mediului, social si al relatiilor de munci, in
conformitate cu prevederile art. 51 din Legea 98/2016

Informatiile detaliate privind reglementarile in vigoare referitoare la conditiile de munca si protectia
muncii se pot obtine de la Inspectoratul Teritorial de Munca, Ministerul Muncii, Familiei si Protectiei Sociale si
de pe site-ul www.inspectmuncii.ro/legislatie. In situatia in care un ofertant nu depune propunere tehnica, se
considera ca nu are oferta, drept urmare nu are calitatea de participant la procedura si va fi exclus din aceasta.
Propunerea tehnica contine si Conditiile contractuale raportate la modelul de contract propus de catre Autoritatea
Contractanta.

Modul de prezentare a propunerii financiare
1. Actul prin care operatotrul economic isi manifesta vointa de a se angaja din punct de vedere juridic in
relatia contractuala cu autoritatea contractanta il reprezinta formularul de oferta.




2. Pretul total ofertat va fi exprimat in lei, fara TVA, va cuprinde toate costurile aferente prestarii serviciilor,
inclusiv livrarea si descarcarea la sediile beneficiarului - DEFALCAREA PONDERII CATEGORIILOR
DE CHELTUIELI PER PORTIE.

3. Oferta are caracter ferm si obligatoriu, din punctul de vedere al continutului pe toata perioada de
valabilitate a ofertei. Nu se accepta oferte alternative.

4. Ofertantul va elabora propunerea financiara astfel incét aceasta sa furnizeze toate informatiile solicitate
cu privire la pret, precum si la alte conditii financiare si comerciale legate de obiectul contractului de
achizitie publica, in concordanta cu propunerea tehnica.

5. In cazul unei discrepante intre pretul unitar si pretul total, se va lua in considerare pretul unitar. Preturile
din propunerea financiara vor fi ferme si nu se vor modifica pe toata perioada de derulare a contractului.

Durata contractului: Maxim 103 zile calendaristice de la primirea ordinului de incepere a serviciilor, dar nu
mai tarziu de 22.12.2026.

intocmit,
Responsabil achizitii publice
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